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Zulelen

FUR ZWEI FLASCHEN MIT 1,5 LITER

| Liter frische Milch
800 g Zucker
I Vanilleschote
10 Eigelb
200 ml trockener Likorwein, etwa Marsala
100 ml Alkohol (fur den Likor)




Die Vanilleschote I&ngs aufschlitzen und
gemeinsam mit Milch und Zucker in den hohen
Topf geben. Erhitzen bis sich der Zucker vollstdndig
aufgeldst hat, anschlieend abklhlen lassen.

Die Eigelbe in eine Schussel aufschlagen, den
trockenen Likorwein und den Alkohol unter RUhren
mit dem Schneebesen hinzufugen.

Die beiden Mischungen miteinander vermengen,
die Vanilleschote entfernen und mit einem Mixer
schnell aufschlagen, um Klimpchen zu vermeiden.
Mit einem Trichter die schaumige FlUssigkeit in die
Flaschen leeren und fest verschliel3en.

KUhl lagern und die Flaschen Uber mehrere Tage
einmal taglich fest aufschutteln.

Der Likor eignet sich fur den sofortigen Verzehr,
aber am besten schmeckt er, nachdem er
mindestens 10 Tage lang gezogen hat. Nach dem
Offnen im Kdhlschrank lagern und vor dem Trinken
gut schutteln.
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