
SELEZIONE DI SALUMI ARTIGIANALI (12)

Artisanal cold cuts
€  24

SELEZIONE DI FORMAGGI ARTIGIANALI (7, VEGT)

Artisanal cheeses selection
€  24

I QUADRI DEL DE LEN
Piatto unico con quattro assaggi proposti dallo chef
A single dish with four tastes suggests by the chef

TOAST PIERINO
Toast ripassato in padella con prosciutto e

Club sandwich all’ampezzana

formaggio servito con patate fritte

(1, 3, 6, 7, 10, 12)

Toast with ham and cheese served with fried potatoes
€  16

Ampezzana club sandwich served with fried potatoes
€  18

CLUB SANDWICH ALL’AMPEZZANA
 

(1, 3, 7, 10)

HAMBURGER DI MANZO
Puccia di Cortina, con all’interno hamburger di manzo
con formaggio di montagna servito con patate fritte

 (1, 7)

Tipical bread with beef hamburger and mountain cheese

PANINO CON VERDURE 
Panino farcito con patate, cavolo fiolaro, salsa alla 
senape e formaggio d’Alpeggio servito con patate fritte

 (1, 3, 7, 9, 10, VEGT)

Sandwich filled with potatoes, cabbage, mustard sauce
and Alpeggio cheese served with fried potatoes
€  16

served with fried potatoes
€  18

INSALATA VEGETALE
Verza cruda, spinacino fresco, zucca cotta,
barbabietola, topinambur, patate, finocchi,
semi di girasole, semi di zucca 

(8, VEG)

Raw cabbage,fresh baby spinach, cooked pumpkin, 
Beetroot, Jerusalem artichoke, potatoes, fennel, 
Sun�lower seeds, pumpkin seeds
€  18

INSALATA “DE LEN”
Verza cruda, spinacino fresco, zucchine grigliate,
barbabietola, topinambur, patate, semi di girasole, 
semi di zucca, olive, capperi, acciughe e  
funghi saltati

 (8, VEGT)

Raw cabbage,fresh baby spinach, grilled zucchini, 
Beetroot, Jerusalem artichoke, potatoes, 
Sun�lower seeds, pumpkin seeds, olives, capers,
anchovies, sautéed mushrooms
€  18

A scelta: tacchino marinato, trota a�fumicata,
ricotta di alpeggio (1, 4, 7, 12)

Choice of: marinated turkey, smoked trout,
Alpine ricotta cheese

PASTA E FAGIOLI  (1, 3,9, VEG)

Pasta with beans
€  22

GNOCCHI DI PATATE, PASSATA PIZZAVACCA,
ALTOVECCHIO E BASILICO (1, 3, 7, 9, 12, VEGT) 
Potatoes gnocchi with “Pizzavacca” tomatoes sauce,
Altovecchio cheese and basil
€  22

FILETTO DI MANZO
CON PATATE ALL’AMPEZZANA  (7, 9, 12)

Beef steak with mashed ampezzana potatoes style
€  38

CERVO CON SALSA ALLA PIEMONTESE  (3, 4, 6, 12)

Venison with piemontese sauce
€  26

DOLCE DEL GIORNO (1, 3, 7, 8, VEGT)

Dessert of the day
€  13

BACCALÀ IN UMIDO (4, 12)

Stewed cod
€  28

*coperto e servizio incluso    *service included

€  30

Si prega di comunicare eventuali allergie o intolleranze
ad una delle seguenti categorie alimentari:

1. glutine - 2. crostacei - 3. uova - 4. pesce - 5. arachidi - 6. soia - 7. latte / lattosio
8. frutta a guscio - 9. sedano - 10. senape - 11. sesamo - 12. anidride solforosa

13. lupini - 14. molluschi. VEG: vegano, VEGT: vegetariano.
I prodotti della pesca somministrati crudi vengono sottoposti ad abbattimento

rapido di temperatura per garantire la qualità  e la sicurezza,
conforme alle prescrizioni del Regolamento (CE) 853/2004

Allegato III Sezione VII, Capitolo 3, lettera D, punto 3.
In assenza di reperimento del prodotto fresco

alcuni prodotti possono essere surgelati. 

Please inform us about any food allergies or intolerances
to any the following food categories:

1. gluten - 2. crustaceans - 3. eggs - 4. fish - 5. peanuts - 6. soy - 7. milk / lactose
8. nuts - 9. celery - 10. mustard - 11. sesame seeds - 12. sulphur dioxide

13. lupin bean 14. shellfish.
Raw fish products are subject to rapid temperature reduction

to guarantee quality and safety,
comply with the requirements of Regulation (EC) 853/2004

Annex III Section VII, Chapter 3, letter D, point 3.
In the absence of finding fresh products some produce could be frozen.

VEG: vegan, VEGT: vegetarian.




